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Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet

2. TILOJEN JA VALINEIDEN SOVELTUVUUS, RITTAVYYS JA KUNNOSSAPITO
2.1. Tilojen soveltuvuus elintarvikehuoneistotoimintaan

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneistossa on riittavasti mutta niukasti tilaa hygieeniseen toimintaan. Hygienia varmistuu
toimintojen ajallisella erottamisella.

Tilajarjestelyt, tuotantolinjat, vesipisteet, astianpesulinjat, LVI-jarjestelyt jne. ovat riittavat ja soveltuvat
toimintaan nahden.

Rakenteet ja pinnat ovat toimintaan nahden soveltuvat.

Elintarvikehuoneistossa on tai sen kaytdssa on vaatimusten mukaiset pukeutumistilat, kdymalat ja
jatehuolto.

2.2. Tilojen ja rakenteiden kunnossapito
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneiston tilat ja rakenteet (lattiat, seinat, katot, ikkunat, ovet) ovat hyvassa kunnossa niin,
etté ne toimivat tarkoituksenmukaisesti ja ne voidaan puhdistaa asianmukaisesti. lImanvaihto, valaistus
ja viemarijarjestelma ovat toimivia ja riittavia seka niiden kunnossapidosta on huolehdittu.

2.3. Kalusteiden, laitteiden, vesilaitteiden ja tyévalineiden kunnossapito
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Kalusteiden, laitteiden, vesilaitteiden ja tyovalineiden kunnossapidosta on huolehdittu. Ne toimivat kuten
on tarkoitettu, voidaan puhdistaa asianmukaisesti, niiden toiminta tarkastetaan séaanndllisesti ja
huolletaan riittdvan nopeasti.

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS

3.1. Tilojen ja rakenteiden puhtaus ja jarjestys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneiston tiloissa vallitsee hyva yleinen siisteys, puhtaus ja jarjestys.

3.2. Pintojen, kalusteiden, laitteiden ja tydvalineiden puhtaus
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Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneiston pinnat, kalusteet, laitteet ja tydvalineet ovat puhtaita.
Elintarvikehuoneiston omavalvonta on riittava pintojen, kalusteiden, laitteiden ja tyévalineiden
puhtauden varmistamiseksi.

Siivousvalineet ovat hyvakuntoisia ja puhtaita.

3.5. Haittaelainten torjunta

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Haittaelaimia tai niihin viittaavia merkkeja ei ole havaittavissa.

3.6. Jatehuolto
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Jatteet sailytetaan riittavan erillaan elintarvikkeiden kasittelysta ja ne siirretédan jatteiden kerayspisteelle
riittdvan usein niin, etta jatteista ei aiheudu vaaraa elintarviketurvallisuudelle.

3.7. Sivutuotteiden erillaanpito
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Sivutuotteet sailytetédén siten, ettei niiden sailytys heikenna elintarviketurvallisuutta.
Sivutuotteet sailytetdan merkityissa ja suljettavissa astioissa. Sivutuotteiden keraysastiat on merkitty
vaatimusten mukaan.

4. HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS

4.1. Henkildkunnan tydtapojen hygieenisyys

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Henkil6kunta toimii elintarvikehuoneistossa hygieenisesti.

Toiminta elintarvikehuoneistossa on jarjestetty siten, ettei ristikontaminaatiota tapahdu elintarvikkeiden
kasittelyn aikana.

4.2. Késihygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Henkilékunta huolehtii késienpesusta.
Suojakasineita kaytetaan hygieenisesti.
Kasienpesupisteet toimivat ja niiden varustelu on kunnossa.

4.3. Tydvaatteet
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Henkilékunnalla, joka tydskentelee elintarvikkeiden kasittelyalueella, on tydbhon soveltuvat vaatteet ja
tarvittaessa suojavaatteet. Ty0- ja suojavaatteet ovat puhtaat.

4.4. Henkildkunnan terveydentilan seuranta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Terveydentilan seuranta toteutetaan siten, kuin Terveyden ja hyvinvoinnin laitoksen toimenpideohjeessa
salmonellatartuntojen ehkaisemiseksi on ohjeistettu https://thl.fi/aiheet/infektiotaudit-ja-
rokotukset/taudit-ja-torjunta/taudit-ja-taudinaiheuttajat-a-o/salmonella/toimenpidechje-
salmonellatapauksiin.

4.6. Hygieniaosaamisen todentaminen

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikehuoneistossa on varmistettu, etta jokaisella pakkaamattomia helposti pilaantuvia
elintarvikkeita kéasittelevalla tydntekijalla on Ruokaviraston mallin mukainen hygieniapassi.
Elintarvikelain edellyttdma kirjanpito tyontekijdiden hygieenisesta osaamisesta on ajan tasalla.
5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KASITTELYHYGIENIA

5.5. K&arimisen ja pakkaamisen hygienia
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https://thl.fi/aiheet/infektiotaudit-ja-rokotukset/taudit-ja-torjunta/taudit-ja-taudinaiheuttajat-a-o/salmonella/toimenpideohje-salmonellatapauksiin
https://thl.fi/aiheet/infektiotaudit-ja-rokotukset/taudit-ja-torjunta/taudit-ja-taudinaiheuttajat-a-o/salmonella/toimenpideohje-salmonellatapauksiin
https://thl.fi/aiheet/infektiotaudit-ja-rokotukset/taudit-ja-torjunta/taudit-ja-taudinaiheuttajat-a-o/salmonella/toimenpideohje-salmonellatapauksiin

Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeiden kaareet ja pakkaukset ovat puhtaita ja ehjid ja niita kasitellaén ja sailytetédan siten,
etteivat ne saastu.

Elintarvikkeiden kaariminen ja pakkaaminen toteutetaan hygieenisesti toimintaan soveltuvassa tilassa.

5.6. Elintarvikkeiden séilyttdmisen ja varastoinnin hygienia
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeet ja raaka-aineet séilytetédan niille varatuissa paikoissa soveltuvissa olosuhteissa
lainsé&déanndn mukaisesti.

Muiden tavaroiden ja tuotteiden kuin elintarvikkeiden varastointi ja sailytys elintarvikehuoneistossa ei
aiheuta elintarviketurvallisuuden heikentymista.

Varastossa olevat tuotteet ovat jarjestyksessa ja varaston kierto toimii eli ensimmaisenéa vanhenevat
tuotteet otetaan varastosta ennen uudempia tuotteita.

Elintarvikkeiden kayttdajankohdat ovat hallinnassa: vanhentuneet raaka-aineet tai tuotteet poistetaan
varastoista ja muista sailytystiloista.

Tiivistymisvetta ei muodostu sdilytyksen aikana raaka-aineiden tai valmiiden elintarvikkeiden pinnoille.

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA

6.2. Jadhdytettyjen tilojen ja kylmassa sailytettavien elintarvikkeiden lampédtilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Toimijalla on asianmukaiset irtolampomittarit kylmalaitteiden lampdétilojen seuraamiseen.

Kylmassa sdilytettavien elintarvikkeiden sailytyslampdétiloja seurataan ja kirjataan omavalvonnan
kirjanpitoon saanndéllisesti. Tarkastetun kirjanpidon perusteella kylmassa sailytettavia elintarvikkeita on
sdilytetty elintarvikelainsdadannon vaatimusten mukaisissa lampétiloissa. LAmpétilat mitattiin myos
tarkastajan mittarilla.

6.6. Pakasteiden ja jAadytettyjen elintarvikkeiden lampétilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Pakasteiden sailytyslampétilat ovat lainsdddannon vaatimusten mukaiset. Mitattiin lampdtilat tarkastajan
mittarilla ja tarkastettiin omavalvonnan mukaiset lampétilakirjaukset.

6.9. Lampéotilahallinta myynnissa ja tarjoilussa
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeiden myyntiolosuhteiden ja tarjolla olevien elintarvikkeiden lampétilat ovat lainsdadannon
vaatimusten mukaiset. tarkastettiin toimijan omavalvontaan tehdyt lampétilakirjaukset ja mitattiin
lampdtilat tarkastajan mittarilla.

7. MYYNTI JA TARJOILU

7.1. Myynnin ja tarjoilun hygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeiden esilla pidossa tarjolla olon aikana ei ole huomautettavaa.

Muiden tuotteiden kuin elintarvikkeiden myynti ei aiheuta elintarviketurvallisuuden heikentymista
myytavana tai tarjolla oleville elintarvikkeille.

Elintarvikkeiden myyntiajat ja tarjolla olokerrat ovat hallinnassa.

13. ELINTARVIKKEISTA ANNETTAVAT TIEDOT

13.4. Lihan erityislainsdéddénnon edellyttamat tiedot (Naudanliha, sianliha, lampaan- ja vuohenliha ja
siipikarjanliha seké kyseisen eldimen lihaa siséltavéa jauheliha)

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastettiin sian- ja broilerinlihan alkuperdmaa merkintdjen ilmoittaminen seké haastattelemalla
jaljitettavyyden seuranta.
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15. ELINTARVIKKEIDEN TOIMITUKSET
15.1. Elintarvikkeiden vastaanottaminen
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeiden vastaanottokaytannot vastaavat séadosten vaatimuksia.
Elintarvikehuoneistoon on vastaanottotarkastuksen jalkeen siirretty vain sellaisia elintarvikkeita, jotka on
toimitettu elintarvikehuoneistoon séaddsten maaraamissa lampétiloissa.
Elintarvikkeiden vastaanotto toteutetaan siten, etta kylmaketju ei katkea.

16. JALJITETTAVYYS JA TAKAISINVEDOT

16.2. Pakollisen naudanlihan merkintajarjestelman edellyttdaméa naudanlihan jaljitettavyys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Naudanliha on kasittelyn, tuotannon tai valmistuksen kaikissa vaiheissa, erakohtaisesti, jaljitettéavissa
niihin toimijoihin, jotka ovat sen toimittaneet. Naudanliha on asianmukaisesti merkitty naudanlihan
pakollisen merkintdjarjestelman mukaisesti ja se on erakohtaisesti jaljitettavissa niihin naudanlihaeriin,
joista se on peréaisin. Toimijalla on kirjanpito vastaanotetusta seka lahetetysta ja/tai myydysta
naudanlihasta siséltdéen sen maaran ja merkinnat. Pakollinen naudanlihan eratunnus on
asianmukaisesti kaytossa.

16.8. Sian-, siipikarjan-, lampaan- ja vuohenlihan jaljitettavyys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Toimijalla on tunnistus- ja rekisterointijarjestelma kaytossa ja tarkastaja vakuuttuu sille sdadettyjen
vaatimusten tayttymisesta.

18. OIVA-RAPORTIN ESILLAPITO

18.1. Oiva-raportin esillapito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Viimeisin Oiva-raportti on asetettu esille elintarvikelain mukaisella tavalla.

Sovelletut saannokset
Elintarvikelaki (297/2021)

Maksu 231,00 €

Valvontamaksun muutoksenhakuohje

Jos toiminnanharjoittaja on tyytyméton saamaansa taksaan perustuvaan maksuun, voi han tehda
oikaisuvaatimuksen hallintolain (434/2003) luvussa 7 a s&adetylla tavalla. Oikaisuvaatimus on tehtéava
kirjallisesti 30 paivan kuluessa tiedoksisaannista ja se osoitetaan Riihimaen kaupungin alueelliselle
ymparistoterveysjaostolle: Riihiméen kaupunki, Kirjaamo, PL 125 (Eteldinen Asemakatu 2), 11101
Riihiméaki. Sahkodpostiosoite: kirjaamo@riihimaki.fi.

Tarkastaja Maarit Jalli
YMPARISTOTERVEYSTARKASTAJA
+358503823543
maarit.jalli@riihimaki.fi

Jakelu Toiminnanharjoittaja
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